
                         2022年9月16日 

 

雪印メグミルク株式会社（本社：東京都新宿区、代表取締役社長：佐藤  雅俊）は、 

『雪印北海道100 ゴーダ ６Ｐチーズ』（90g）および『雪印北海道100 ゴーダ クラッシュ』（150g）を2022

年11月1日（火）より全国にて期間限定で発売いたします。 
  

 食料自給率の向上が課題となっている中、国内の生乳生産量は順調に増加している一方で、世界的な生乳

生産量は減少し、輸入原料チーズの価格は高騰しています。また、感染症の流行により家庭内での喫食機会

は増加しました。 

このような環境下で私たちは、「チーズの需要が高まるこれからの季節に、国産チーズを使用した特別感の

ある商品をお届けしたい」、「自宅で過ごす機会が増えたからこそ、いつもの食卓をちょっと贅沢にしたい」、

との想いから、「雪印北海道100」ブランドの北海道産ゴーダチーズを100%使用した商品を開発しました。 
  

『雪印北海道100 ゴーダ ６Ｐチーズ』は、北海道産ゴーダチーズを100%使用したプロセスチーズです。

個包装の６個入りで、お子さまから大人まで皆さまでお楽しみいただけます。 

『雪印北海道100 ゴーダ クラッシュ』は、食べやすいひとくちサイズに砕いたナチュラルチーズで、お

酒のおつまみはもちろん、お料理のトッピングにも使えます。今回、たっぷりと楽しんでいただけるよう、

容量は150g入りとし、パーティーシーンにもおすすめです。 

これら２品の原料として使用している、当社なかしべつ工場製造のゴーダチーズは、乳質のすぐれた中標

津町周辺の生乳で作られており、口当たりがよく、どなたにも好まれる味わいです。 

パッケージは黒と金を基調として上質さや特別感を演出し、牛乳乳製品の消費拡大に取り組むプロジェク

トである、「牛乳でスマイルプロジェクト」のロゴを表示しています。 
 

雪印メグミルクは、これからも「ミルクの価値」を高めるものづくりにより、酪農生産への貢献と皆さま

のおいしい食卓へ寄与することを通して、チーズ市場の活性化を図ってまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

北海道産ゴーダチーズ100%使用！今だけの「雪印北海道100」 

『雪印北海道 100 ゴーダ ６Ｐチーズ』90g 

 『雪印北海道 100 ゴーダ クラッシュ』150g 

  2022年 11月 1日（火）より全国にて期間限定発売   

左：『雪印北海道100 ゴーダ ６Ｐチーズ』90g 

右：『雪印北海道100 ゴーダ クラッシュ』150g 

 

牛乳でスマイルプロジェクトについて 

酪農・乳業関係者のみならず、様々な企業・団体・自治体など官民の多様な参加者が推進する、 

牛乳乳製品の更なる消費拡大に取り組むプロジェクトです。 



１．商品概要 

商品名 内容量 種類別 

希望小売 

価格 

(税別) 

発売日 
発売 

地域 

賞味期間 

（開封前） 

保存方法 

雪印北海道100 

ゴーダ ６Ｐチーズ 
90g 

プロセス 

チーズ 
400円 

11/1 

(火) 
全国 

180日 

要冷蔵 

（10℃以下） 

雪印北海道100 

ゴーダ クラッシュ 
150g 

ナチュラル

チーズ 
550円 

120日 

要冷蔵 

（10℃以下） 

 

 

 

 

 

２．商品特長 

雪印北海道100 ゴーダ ６Ｐチーズ 雪印北海道100 ゴーダ クラッシュ 

（２品共通）北海道産ゴーダチーズを100％使用しています。 

お子さまから大人まで楽しめる味わいです。 食べやすい大きさのひとくちサイズです。 

ご家族や仲間で分け合える個包装６個入りです。 お料理のトッピングにも使えます。 

 

３．商品コンセプト 

 雪印北海道100 ゴーダ ６Ｐチーズ 雪印北海道100 ゴーダ クラッシュ 

コンセプト 
北海道産ゴーダチーズを 100%使用した

ちょっと贅沢な「６Ｐチーズ」 

ひとくちサイズの北海道産ゴーダチーズ

をたっぷり楽しめる 

ターゲット 

（２品共通）国産素材へのこだわりを持つ方 おつまみにチーズを召しあがる方 

小腹満たしや朝食にチーズを召しあが

る方 

パーティーシーンやハレの日にチーズ料

理を召しあがる方 

 

４．お客様からのお問い合わせ先 

雪印メグミルク株式会社 お客様センター 0120-301-369（年中無休 9:00～17:00） 

【雪印メグミルク ウェブサイト：https://www.meg-snow.com】 

【雪印北海道100 ブランドサイト：https://www.meg-snow.com/hokkaido100/】 

 

 

 

 

 

本件に関する報道機関からのお問い合わせ先 

雪印メグミルク株式会社 

広報ＩＲ部 広報グループ 

TEL 03-3226-2124  FAX 03-3226-2150 

E-mail msb-pr@meg-snow.com 

「雪印北海道100」ブランドについて 

北海道産生乳を100%使用して、独自の技術で創り上げた、日本人の 

味覚に合ったチーズのブランドです。2007年に誕生し、現在のライ 

ンナップは27品を数えます。※2022年9月16日現在 

https://www.meg-snow.com/
https://www.meg-snow.com/hokkaido100/
file://SRVAFS1/%E5%BA%83%E5%A0%B1%E9%83%A8/HD%E5%BA%83%E5%A0%B1%E9%83%A8/01_%E3%83%9E%E3%82%B9%E3%82%B3%E3%83%9F/01_%E3%83%AA%E3%83%AA%E3%83%BC%E3%82%B9/%E2%98%852020%20NewsRelease/%E5%95%86%E5%93%81/20210311_Parfait%20Style%202%E5%93%81/msb-pr@meg-snow.com
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