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９．当社の主な加工油脂食品類のトランス脂肪酸、その他脂質成分含有量 

 

 現状の当社より発売されている、主要な加工油脂食品類のトランス脂肪酸およびその他 

脂質成分の含有量を参考値として示します。 

 
 

     （2026 年 9 月現在） 

商品名 
含有量（サービング*1 あたり） 

トランス脂肪酸 飽和脂肪酸 コレステロール 

ネオソフト 0.05（g/商品 10g）*2 2.3（g/商品 10g）*2 0.1（mg/商品 10g）*2 

ネオソフト 

 コクのあるバター風味 
0.06（g/商品 10g）*2 2.0（g/商品 10g）*2 0.2（mg/商品 10g）*2 

ネオソフト ハーフ 0.04（g/商品 10g）*2 0.5（g/商品 10g）*2 0（mg/商品 10g）*2 

ネオソフト べに花 0.02（g/商品 10g）*2 0.5（g/商品 10g）*2 0（mg/商品 10g）*2 

テイスティソフト 

 バターの風味 濃厚 
0.06（g/商品 10g）*2 2.1（g/商品 10g）*2 0.1（mg/商品 10g）*2 

バター仕立てのマーガリン 0.1（g/商品 10g）*2 2.9（g/商品 10g）*2 3.5（mg/商品 10g）*2 

バターのようなマーガリン 0.06（g/商品 10g）*2,3 4.2（g/商品 10g）*2,3 0.1（mg/商品 10g）*2,3 

ケーキ用マーガリン 0.06（g/商品 10g）*3 4.3（g/商品 10g）*3 0.1（mg/商品 10g）*3 

ホイップ植物性脂肪 40％ 

LL200ml 
0.04（g/商品 33g）*4 7.7（g/商品 33g）*4 0.5（mg/商品 33g）*4 

ホイップかるい口どけ 

植物性脂肪 30％ 

LL200ml 

0.05（g/商品 33g）*4 5.8（g/商品 33g）*4 0.6（mg/商品 33g）*4 

 

＊ 1 一回の食事や飲食に使用する商品の標準的な量です。 

＊ 2 食パン 1 枚に塗る量はおよそ 8～10g と推定されますので、表ではその量を 10g として算出しました。 

＊ 3 レシピ（材料、作り方）や出来上がったケーキ、菓子類を切り分ける大きさにより、食品 1 回あたりの 

  使用量は変動しますので、他のマーガリン類と同様に食品 10g あたりの含有量を算出しました。 

＊ 4 商品 200ml を 5 号のケーキ（直径 15 ㎝）に使用して、その 6 分の 1 を食した場合の含有量を算出しま 

した。 














