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雪印メグミルク株式会社 
   

第 43回日本食品微生物学会学術総会 (東京 タワーホール船堀) 2022.9.29-30 
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受賞 
 

受賞名  第 41 回三島賞「体力・栄養・免疫学会学術賞」 
対象    Milk Basic Protein Ameliorates Bone Quality in Female Long-distance Runners with  

Menstrual Abnormalities – A Prospective Study 

      （乳塩基性タンパク質は、月経異常を有する女性長距離ランナーの骨質を改善する 

-前向き研究） 
受賞日時  2022 年 8月 28日 

受賞者   Yuki FUJITA1, Eiji SASAKI1, Katsuro YONEDA2, Shoko KINUGASA3, Ken KATO4, Eiichi TSUDA1, Yasuyuki ISHIBASHI1, 

 Takashi UMEDA2 

 1 Department of Orthopedic Surgery, Hirosaki University Graduate School of Medicine 

 2 Meijo University 

 3 Public health Center, Okazaki medical association 

 4 Milk Science Research Institute, Megmilk Snow Brand Co., Ltd. 
 

 

 

 

 

受賞名  令和 4年度北海道地方発明表彰「北海道発明協会会長賞」 

対象    『雪印北海道バター』用不正開封防止カートン 
受賞日時  2022年 10月 19日 

受賞者   雪印メグミルク株式会社  
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